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Noticias Y acontecimientos ACADÉMICOS

El doctor Adalberto Noyola, director del 
Instituto de Ingeniería, anunció que a fi-
nes de octubre se pondrá en marcha la 
Planta de Tratamiento de Aguas residua-
les (PTAR) del II UNAM, para aprovechar el 
agua tratada en escusados y mingitorios 

Operará Planta de Tratamiento de Aguas 
Residuales en el Instituto de Ingeniería

de los edificios 12 y 18. Con este sistema 
se ahorrará 80 % del agua potable de am-
bos edificios. Esta planta de tratamiento 
es una aportación del Instituto al progra-
ma PUMAGUA, y éstos serán los primeros 
edificios universitarios que contarán con 

un sistema de reúso de agua. El propósito 
es que se conviertan en edificios ecológi-
cos y lograr mejorar su sustentabilidad, 
por lo que ya se han instalado también 
luminarias de bajo consumo.

La Planta de Tratamiento del Instituto tie-
ne tratamientos primario, secundario y 
terciario, por lo que el agua no represen-
tará ningún riesgo; sin embargo, se le va 
a colocar un colorante azul para que los 
usuarios estén informados de que se tra-
ta de agua en reúso. El agua contará con 
dos procesos de desinfección, remoción 
de sólidos en suspensión, y carbón activa-
do para remover color y olor; posterior-
mente pasará a través de luz ultravioleta. 
Tiene además un biofiltro para eliminar 
olores. Este biofiltro se desarrolló en el 
Instituto y la microplanta que tiene está 
patentada por el mismo. 

Para mayores informes sobre la planta:
jposadac@ii.unam.mx

El pulque y las haciendas pulqueras es el tí-
tulo de la conferencia que impartieron Rosa 
Adriana Peyron y Jaime Carlos Sanromán 
—egresados de la Universidad Iberoameri-
cana y con 30 años de experiencia en de-
sarrollo de alimentos, control fitosanitario, 
administración de proyectos y antropología 
alimentaria— el lunes 27 de septiembre en 
el Salón de Seminarios Emilio Rosenblueth.

Al darles la bienvenida, el doctor Adalber-
to Noyola Robles expresó que aunque la 
temática de la conferencia podría conside-
rarse ajena a la ingeniería contenía elemen-
tos de ciencia de alimentos y de historia, 
además de ser un tema relacionado con la 
mexicanidad, oportuno cuando se cumplen 

El pulque y las haciendas pulqueras

cien años de la Revolución y doscientos de 
la Independencia de nuestro país.

Los conferencistas presentaron la importan-
cia que tiene el maguey y cómo fue conside-
rado el árbol de las maravillas en la época de 
la conquista. La principal zona magueyera es 
la conocida como el Corredor de los Llanos 
de Apan, ubicada en el centro de México. 
Durante el Virreinato, el pulque fue consi-
derado como una bebida sagrada para el 
pueblo. Su consumo fue restringido en 1633, 
cuando se le asignó un impuesto, y durante 
la época de la Revolución se proporcionaba 
a los soldados porque les daba energía para 
combatir. En tiempos de don Porfirio el pul-
que se popularizó, por lo que se empezó a 

considerar como una bebida para consumo 
de la gente pobre, en más de una ocasión 
—afirmaron los conferencistas— hemos vis-
to como fruncían la nariz algunas personas 
con sólo oír la palabra pulque.

Al terminar la conferencia los asistentes 
tuvieron la oportunidad de probar pulque 
de guayaba, tuna, natural y coco. 

Jaime Carlos Sanromán, Adriana Peyron 
y Adalberto Noyola (de izq a der)




